LE INFORMAZIONI CIRCA LA PRESENZA DI SOSTANZE O DI PRODOTTI
CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE
SONO DISPONIBILI RIVOLGENDOSI AL PERSONALE DI SERVIZIO

| PIATTI CON IL SIMBOLO CONTENGONO PRODOTTI CHE VENGONO ABBATTUTI
CON ABBATTITORI IRINOX A -40 GRADI PER PRESERVARNE L’INTEGRITA

" REIAIS &
CHATEAUX.

www.hotelhermitage.com

RESTAURANT MANAGER - SOMMELIER SIMONE GRANGE ¢ ExecuTiVE cHEF ROBERTO PESSION

"RESTAURANT&SPA
S e




@u‘um dinnet in the wine eella)

@I.I;ICAL AosTtAa VALLEY CoLb CuTs

(MoceTTA, LARD, BoUDEN, GoAaT CHEESE,
LocaL Cow CHEESEs, CHESTNUTS...) ... ... ... .. . .......... ..

@;OSTA VaLLey CHEESE FoONDUE @ ___________________

@;NDUE RAcCLETTE CHEESE

WITH STEAMED PoTATOES AND PICKLES (min 4 p.)@ _____ 24

@(EAT FoNDUE BOURGUIGNONNE
WitTH HOMEMADE SAUCE (Min4 Pk .

@:PICAL VALPELLINENTZE SouP wWiITH CABBAGE,
BrowN BrReaD AND FoNTINA CHEESE . .

@{ISOTTO IN COGNENTZE STYLE ... ... ... ... ..

Q%;)ME MADE TaAcLIOLINI NOODLES
wITH VENIsON RaAGouT . .

%ARBONADE wWITH PoLENTA

@AUSAGE IN SAuceE wiTH PoLeEnta

@ESSERTS AND HomEMADE Ice CREAMS@®

@:PICAL AosTtAa VALLEY COFFEE. ... .. .. .. ... ... ... ... .

@ VEGETARIAN DISHES

........ 36

ona /m'mm n eantinolla

@SSIETTE VALDOTAINE

(MoceTTA, LARDO, BoubpEN, CAPRINI,
ForMAGGI DELLA VALLE, CASTAGNE...). . ... .. .................

@(;NDUTA ALLA VALDOSTANA@ ............................
@{ACLETTE VALLESANA CON PATATE (min 4 P.)@ ........
@;NDUE BOURGUIGNONNE (MIN4 P.) ... .. ... .. ... .
@UPPA ALLA VALPELLINENZE. ... ... ... ... ... ... ...
@{ISOTTO ALLA COGNENTZE. ... .. ... . ...................
@:GLIOLINI Casereccl AL Ragu b1 CaAPRIOLO
%ARBONADE DI LA SALLE coN PoLENTA ... .

@ALSICETTA IN UmiDo coN PoLENTA

@OLCE E GELATI DEL GloORNO®

AFFE ALLA VALDOSTANA
CoPPA DELL’AMICIZIA

@ PIATTI VEGETARIANI

16

24

24

36

.18

22

20



YacmHubwlil yHCUH 8 BUHHOM noepede

H OI'PEBOK JIJIAA 'YPMAHOB

TUIIMYHBIE ACCOPTHW. . ... .. . . ...
@OH}IIO I1O BAJ’H)}IOCTAHCKI/I@ ....................................
P AKJIET C KAPTOILIKOM MHH.4qEHOBEKA@ vvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvvv
@OHI[IO BYPITMHBOH MWMH.4UEJIOBEKA . ... ... ... .. .. .. ... .. ... ..
T UIINYHBINA CYII BAHHEHHHHEHIBE ...........................
Pizorto anna KowbEHM3E .
ﬂ OMAIIIHEE TAJIbOJIMHU C PAT'Y U3 KOCYJILL. ...... .. . . ..

KAPBOHA)IE C IIOJIEHTOW. ... . ... ...

ROJIBACKI/I B TOMATHOM COYCE C IIOJIEHTOU

ﬂ ECEPTBI WJIK JIOMAIIIHEE MOPOXXEHOE®

KOGDE I10 BAJIBAOCTAHCKW. .. ... . . .

@ Bererapuanckue birona

16

24

24

36

18

22

20

28

26

18

16

@mm /bu'ué dans la eave
@SSIETTE VALDOTAINE

(MoceTTA, LARD, BouDEN, FROMAGE DE CHEVRE,
FrRoMAGEs DE LA VALLE, CHATAIGNES...) ... ... . ... ... ... 16

@(;NDUE DE FROMAGE A LA VALD()TAINE@ _____________ 24

@{ACLETTE AVEC PomMEs DE, TERRE VAPEUR

ET CORNICHONS (Mmin4 e/ 24
@;NDUE BOURGUIGNONNE
AVEC SAUCEsS MAISON (min4 P.) . . . 36

@poupE TYPIQUE A LA VALPELLINENTZE

AVEC CHoux, PaIN NoIrR ET FoONTINA .. . .18
@{ISOTTO A LA COGNENTZE .. ... .. ... ... 22
@:GLIOLINI MaisoN

AVEC RAGoUT DE CHEVREUIL ... ... ... . ... ... ... .20

%ARBONADE DE LA SALLE AVEC POLENTA

@AUCISSE EN SAuce avec PoLENTA 26
@ESSERTS ET GLACE MaAisoN bu Jour@® = 18
%AFE A LA VALDOTAINE - CouPE DE L’AMITIE .. . 16

@ PLATS VEGETARIENS



