
restaurant manager - sommelier Simone GRANGE • executive chef Roberto PESSION

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti 
che provocano allergie o intolleranze 

sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio

I piatti con il simbolo  contengono prodotti che vengono abbattuti 
con abbattitori irinox a -40 gradi per preservarne l’integrità



TIPICAL AOSTA VALLEY COLD CUTS 
    (MOCETTA, LARD, BOUDEN, GOAT CHEESE, 
    LOCAL COW CHEESES, CHESTNUTS...) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16

AOSTA VALLEY CHEESE FONDUE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24

FONDUE RACLETTE CHEESE 
     WITH STEAMED POTATOES AND PICKLES (MIN 4 P.)   .  .  .  .  . 24

MEAT FONDUE BOURGUIGNONNE 
       WITH HOMEMADE SAUCE  (MIN 4 P.).  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 36

TYPICAL VALPELLINENTZE SOUP WITH CABBAGE, 
     BROWN BREAD AND FONTINA CHEESE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18

RISOTTO IN COGNENTZE STYLE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22

HOME MADE TAGLIOLINI NOODLES 
       WITH VENISON RAGOUT.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 20

CARBONADE WITH POLENTA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 28

SAUSAGE IN SAUCE WITH POLENTA.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 26

DESSERTS AND HOMEMADE ICE CREAMS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18

TYPICAL AOSTA VALLEY COFFEE.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16

Privat e  d inne r  i n  t h e  w ine  c e l la r
ASSIETTE VALDÔTAINE 
     (MOCETTA, LARDO, BOUDEN, CAPRINI, 
      FORMAGGI DELLA VALLE, CASTAGNE...).  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .16

FONDUTA ALLA VALDOSTANA   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .24

RACLETTE VALLESANA CON PATATE (MIN 4 P.)   .  .  .  .  .  .  .  .24

FONDUE BOURGUIGNONNE (MIN 4 P.)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .36

ZUPPA ALLA VALPELLINENZE.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .18

RISOTTO ALLA COGNENTZE.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .22

TAGLIOLINI CASERECCI AL RAGÙ DI CAPRIOLO.  .  .  .  .20

CARBONADE DI LA SALLE CON POLENTA.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .28

SALSICETTA IN UMIDO CON POLENTA.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .26

DOLCE E GELATI DEL GIORNO   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .18

CAFFÈ ALLA VALDOSTANA

     COPPA DELL’AMICIZIA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .16

Cena pr i va ta  in  can t in e t ta

Piatti VegetarianiVegetarian Dishes

€€



ПОГРЕБОК ДЛЯ ГУРМАНОВ
     ТИПИЧНЫЕ АССОРТИ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16

ФОНДЮ ПО ВАЛЬДОСТАНСКИ   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24

РАКЛЕТ С КАРТОШКОЙ МИН.4ЧЕЛОВЕКА   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 24

ФОНДЮ БУРГИНЬОН МИН.4ЧЕЛОВЕКА  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 36

ТИПИЧНЫЙ СУП ВАЛПЕЛЛИНЕНДЗЕ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18

РИЗОТТО АЛЛА КОНЬЕНДЗЕ .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22

ДОМАШНЕЕ ТАЛЬОЛИНИ С РАГУ ИЗ КОСУЛИ.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 20

КАРБОНАДЕ С ПОЛЕНТОЙ.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 28

КОЛБАСКИ В ТОМАТНОМ СОУСЕ С ПОЛЕНТОЙ   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 26

ДЕСЕРТЫ ИЛИ ДОМАШНЕЕ МОРОЖЕНОЕ   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18

КОФЕ ПО ВАЛЬДОСТАНСКИ.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16

ASSIETTE VALDOTAINE 
      (MOCETTA, LARD, BOUDEN, FROMAGE DE CHÈVRE, 
      FROMAGES DE LA VALLÉ, CHÂTAIGNES...)  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .16

FONDUE DE FROMAGE À LA VALDÔTAINE   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .24

RACLETTE AVEC POMMES DE TERRE VAPEUR 
      ET CORNICHONS (MIN 4 P.)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .24

FONDUE BOURGUIGNONNE 
     AVEC SAUCES MAISON (MIN 4 P.)   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .36

SOUPE TYPIQUE À LA VALPELLINENTZE 
     AVEC CHOUX, PAIN NOIR ET FONTINA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .18

RISOTTO À LA COGNENTZE  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .22

TAGLIOLINI MAISON 
    AVEC RAGOÛT DE CHEVREUIL  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .20

CARBONADE DE LA SALLE AVEC POLENTA

SAUCISSE EN SAUCE AVEC POLENTA  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .26

DESSERTS ET GLACE MAISON DU JOUR .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .18

CAFÉ À LA VALDÔTAINE - COUPE DE L’AMITIÉ.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .16

Dî ner  p r i v é   dans  la  caveЧастный ужин в винном погребе

Plats VégétariensВегетарианские Блюда


