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Andrea Campani

Executive Chef “'Osteria del Borro”,
de Il Borro Toscana e “Il Borro Tuscan Bistro”

Martin Lazarov

Executive Chef “Principe di Belludia” e
“Casa Pasta”, de Il San Corrado di Noto

Giovanni Porretto
Executive Chef “La Chandelle”, de Hotel Hermitage

Aperitivo Moét & Chandon
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Andrea Campani

Executive Chef “'Osteria del Borro”, de Il Borro Toscana
e “ll Borro Tuscan Bistro”

Andrea Campani,cheftoscano,celebralacucina
regionale fondendo tradizione e innovazione.
Executive Chef “L'Osteria del Borro” presso
Il Borro Toscana dal 2013 e “Il Borro Tuscan Bistro”
a Firenze, esalta i sapori stagionali autentici con
eleganza e originalita.

Martin Lazarov

Executive Chef “Principe di Belludia” e “Casa Pasta”,
de Il San Corrado di Noto, Sicilia

Martin Lazarov, nato in Macedonia nel 1995
e cresciuto in Italia, & oggi Executive Chef
“Principe di Belludia” e “Casa Pasta” presso
I San Corrado di Noto, eccellendo nella
cucina gourmet grazie alla sua creativita e

innovazione.

Giovanni Porretto

Executive Chef “La Chandelle”, de Hotel Hermitage
di Breuil-Cervinia

Giovanni Porretto, nel consiglio direttivo
nazionale di Euro-Toques, ha lavorato presso le
migliori trattorie e i piu prestigiosi ristoranti di
alberghi italiani. Sperimentazione e ricerca lo
hanno portato oggi a essere I'Executive Chef
“La Chandelle”, presso I'Hotel Hermitage di
Breuil-Cervinia.

Breuil - Cervinia, 11021 | Valtournenche (AO) +39 0166 948998 | info@hotelhermitage.com
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La rassegna gourmet
dell’Hotel Hermitage
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