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restaurant manager - sommelier Simone GRANGE
chef Giovanni PORRETTO
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entrées

Queue de langoustine frite en farine de mals,
mesclun a l'estragon et mayonnaise au citron vert @

Seiche réti sur créme de topinambour,

tapenade d'olives aux herbes et concasse de tomate @

Vitetto Tonnato: veau en sauce de thon

Tartare de boeuf avec jaune d'ceuf,
sauce moutarde et crodtons de pain

Burrata avec salade de tomates datterino
@ jaune, rouge, noire et tomate Camone

pates et risotto

Soupe de crustaces avec petites pates maison @

Tagtiateiie coupees avec creme de pois chiches,
carpaccio cru de crevettes rouges et sa bisque @

7, Spaghetti a la Valdotaine
avec fondue de Fontina et tomate croustillante

? Gnocchis de pommes de terre et epinards au pistou,

tomate fraiche et fromage de brebis

Pappardeiie pates en sauce de cerf
et legumes parfumes au genevrier @
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plats

Enmince d'espadon roti
avec pommes de terre a Mediterraneenne

Fitet de truite a la meuniere
avec epinards sautes a lail

Filet de beeuf Hermitage
avec escalope de foie gras, truffe noire,
cepes de bois et sauce au vin de Marsala @

Pave de veau poéle,
creme de poireaux et sauce a la sauge

Longe d'agneau en crepinette
aux echalotes braisees et pommes de terre

[ 4 [ 4 °
¢ vegetariens
Flan de legumes
avec puree de tomates et sauce pistou

Taboulé de couscous aux legumes et sauce
aux courgettes a ['huile d'olive extra vierge

Lasagne verte aux courgettes,
aubergines et sauce de mozzarella

Linguine au pistou de Trapani
et flocons d'amandes

Risotto aux asperges

couvert 6,00 euro * @ plats végétariens
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Les informations relatives a la présence de substances ou de produits provoquant des allergies ou intolérances sont

disponibles en demandant au personnel de service. Selon la période et la disponibilité, les plats avec le symbole
peuvent contenir des produits surgelés a l'origine le symbole ¥ # indique des produits frais refroidis par nos soins.



