
restaurant manager - sommelier Simone GRANGE
chef Giovanni PORRETTO 

Sélection de fromages	 18

Salades	 14

Grill	 32

Desserts  	 14

€



Calamar poêlé avec haricots verts sautés  
à la tomate fraîche et boutargue de mulet rouge  	 28

Carpaccio de bar mariné, salade de notre jardin,  
fenouil et radis, vinaigrette aux oursins  
et huile au fenouil  	 28

Courgettes à la parmigiana,  
sauce Parmesan et huile au basilic  	 24

Mozzarella de bufflonne,  
tomates cerises variées, aubergines  
à la méditerranéenne et huile au poivre	 24

Veau et thon marinée en sauce de thon	 28

Tartare de bœuf Fassona aux tomates séchées, 
poudre de poivron croquant  
et légumes parfumées à la moutarde	 28

Risotto crémeux  
aux fleurs de courgette et langoustines 	 30

Tagliolini maison au citron  
et tartare de gambas rouges de Méditerranée 	 30

Spaghetti à la valdôtaine	 24

Trenette au pesto ligure, concassé  
de tomates fraîches et stracciatella de bufflonne	 24

Ravioli de veau à la piémontaise, en jus de rôti  	 26

Gnocchis d’aubergine à la purée  
de tomate cerise jaune, basilic et ricotta salée  	 26

entrées

pâtes et risotto

Longe d’agneau en croûte de pain au thym,  
salades parfumées à la menthe,  
oranges et oignons nouveaux,  
à la réduction de Marsala  	 32

Joue de veau sur galette de pomme de terre  
à l’échalote, sauce au vin rouge et céleri-rave  	 32

Filet de bœuf Fassona Hermitage  
aux cèpes, escalope de foie gras  
et truffe noire d’été 	 34

Filet de truite avec sauce au Franciacorta  
et ciboulette, fenouil braisé  	 30

Filet de dentex vapeur  
avec purée de pommes de terre,  
sauce hollandaise et mousse de persil  	 32

Fleuron de brocoli au vin rouge,  
olives, échalotes et tomates cerises  	 26

plats€ €

€

couvert 6,00 euro •  plats végétariens

Les informations relatives à la présence de substances ou de produits provoquant des allergies ou intolérances 
sont disponibles en demandant au personnel de service. Selon la période et la disponibilité, les plats avec le 

symbole  peuvent contenir des produits surgelés à l’origine le symbole   indique des produits frais refroidis 
par nos soins.


