
restaurant manager - sommelier Simone GRANGE
chef Giovanni PORRETTO 

Carrello formaggi	 18

Insalate	 14

Grill	 32

Carrello dessert  	 14

€



Calamaro scottato con fagiolini ripassati  
al pomodoro fresco e veli di bottarga  	 28

Carpaccio di branzino marinato,  
insalata del nostro orto, finocchio e ravanelli,  
dressing ai ricci di mare e olio al finocchio  	 28

Parmigiana di zucchine, salsa al Parmigiano  
e olio al basilico  	 24

Mozzarella di bufala, pomodorini misti,  
melanzane alla mediterranea e olio al pepe	 24

Vitello e tonno tonnato	 28

Tartare di Fassona al pomodoro secco,  
polvere di peperone crusco  
e crudaiola di verdurine profumate alla senape	 28

Risotto mantecato ai fiori di zucca e scampi 	 30

Tagliolino al limone e tartare di gambero rosso 	 30

Spaghetto alla valdostana	 24

Trenette al pesto ligure,  
battuto di pomodoro fresco  
e stracciatella di bufala	 24

Ravioli del Plin alla piemontese  	 26

Gnocchi di melanzana  
alla passata di cigliegino giallo,  

basilico e scaglie di ricotta salata  	 26

antipasti

primi

Scaloppa di agnello in crosta di pane al timo,  
misticanza profumata alla menta,  
arance e cipollotto e ristretto al Marsala  	 32

Guancia di vitello  
su galletta di patata allo scalogno,  
salsa al vino rosso in gremolada di sedano rapa  	 32

Filetto di manzo Fassona Hermitage  
ai funghi Porcini, scaloppa di foie gras  
e tartufo nero estivo 	 34

Filetto di trota con salsa al Franciacorta  
ed erba cipollina con finocchi stufati  	 30

Trancio di dentice al vapore  
con patate schiacciate al sale,  
salsa olandese e schiuma al prezzemolo  	 32

Fiocco di broccolo al vino rosso  
con olive, scalogno e pomodorini  	 26

secondi€ €

€

coperto 6,00 euro •  piatti vegetariani

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili 
rivolgendosi al personale di servizio. I piatti con il simbolo  a seconda del periodo e della reperibilità possono 

contenere prodotti surgelati all’origine il simbolo   indica invece prodotti freschi da noi abbattuti.


